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Menus de Février 2024

Vendredi 2 « crêpes pour la chandeleur »

01/02 au 02/02/2024 05/02 au 09/02/2024 12/02 au 16/02/2024

 
Carottes râpées au citron (bio) Salade d'endives dés de fromage

Boulettes de bœuf Escalope de volaille à la crème

Lundi Pommes duchesse Boulgour (bio)

Crème anglaise Fondant caramel beurre salé

Quiche au fromage Nems

Echine de porc Roti de porc au caramel

Mardi Endives braisées -  pomme vapeur Riz cantonnais (bio)

Fruit Salade de Fruit

Soupe aux carottes (bio) Salade verte (bio) Concombres en vinaigrette

Cordon bleu Brandade de poisson Carbonade de bœuf

Spaghettis au beurre Frites

Fruit Crumble poires choco Yaourt (bio)

Feuilleté au comté Nugget végétal Velouté potimaron (bio)

Couscous légumes (bio) Omelette au fromage (bio) Lasagne aux légumes (bio)

Carottes persillée (bio)

Crêpes Banane Fromage
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